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Der Arbeitsplatz - die Bar Der optimale Arbeitsplatz muss so gestaltet sein, dass ein
effizientes Arbeiten mdglich ist.

Sauberkeit, Bewegungsfreiheit und kurze Wege sind absolut notwendig!
Ein optimal gestalteter Arbeitsplatz ermdglicht ein stressfreieres Arbeiten

« Alle bendtigten Spirituosen, Likére, Sahne, Milch, Friichte, etc. die zur
Zubereitung eines Drinks bendtigt werden, miissen in Reichweite aufgebaut
werden

. Spirituosen, Safte, etc. sollten einen festen Platz haben, damit auch ,,blind"
gearbeitet werden kann



Arbeitsmaterialien sollten in ausreichender Menge zur Verfiigung und ebenfalls
ihren festen Platz haben

Eine Reserve an Spirituosen, Likoren, Saften, Sahne, Flrchten, etc. sollte
immer in Reichweite vorhanden sein

Geniligend Ablagemdglichkeiten fiir die Arbeitsmaterialien, z.B.: Shaker,
Strainer, usw.

Flr jedes elektronische Gerat sollte ein Anschluss zur Verfligung stehen
Reichlich Reserveglaser sollten im Arbeitsbereich vorhanden sein

Millentsorgung und Reinigungsmdglichkeiten missen am Arbeitsplatz moglich
sein
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